附件7：
小贴士：关于部分不合格项目的说明
一、铜绿假单胞菌
铜绿假单胞菌是一种条件致病菌, 广泛分布于各种水、空气、正常人的皮肤、呼吸道和肠道等，易在潮湿的环境存活。饮用水中铜绿假单胞菌超标可能是源水防护不当，水体受到污染；生产过程中卫生控制不严格，如从业人员未经消毒的手直接与矿泉水或容器内壁接触；或者是包装材料清洗消毒有缺陷所致。

二、氧氟沙星

氧氟沙星是喹诺酮类抗生素，具有广谱抗菌作用，在农业部公告2292号中规定水产品中是禁用的。
三、恩诺沙星
恩诺沙星属于广谱抑菌剂，在预防和治疗畜禽的细菌性感染及支原体病方面有良好效果。农业部规定“该类药物在动物肌肉中的最大残留限量为≤100μg/kg（以恩诺沙星+环丙沙星之和计）”。
四、山梨酸、脱氢乙酸
山梨酸、脱氢乙酸均为食品添加剂，《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》规定，调味面制品中不得使用。

五、二氧化硫

二氧化硫是我国允许使用的一种食品添加剂，但不能用于炒货食品及坚果制品。
六、羰基价
油脂受环境(空气、温度、微生物、热、光等)影响,使油脂氧化生成过氧化物,进一步分解为含羰基的化合物,这些二次产物中的羰基化合物(醛、酮类化合物),其聚积量就是羰基价。油脂中羰基含量可以反映油脂酸败程度。
七、防腐剂各自用量占其最大使用量比例之和
GB2760《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》中规定同一功能的食品添加剂在混合使用时，各自用量占其标准中最大使用量的比例之和不应超过1。防腐剂是指天然或合成的化学成分，用于加入食品、药品、颜料、生物标本等，以延迟微生物生长或化学变化引起的腐败。部分企业在同一功能食品添加剂混合使用时，未能严格按照该标准要求进行添加。

